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Stétedek
Odmeérka
Vicko

Trychtyr

L Kosik filtru

Vicko filtru

Komora na vodu

Otocny systém

Termohrnek

LIKVIDACE

Pipamoka byla vyrobena z velmi kyalitnich materiald,

tere mohou byt opetoyne pouzivany a zaroven jsou
piné recyklovatelné. Zafizeni je mozné zlikvidovat ve
vhodném sbérnem stredisku:

Je nezbytna kontrola zafizeni po kazdém pouzitj. |
Zachovani funkcnosti Pipamoky a vyroby prvotridni
kavy zajistite pravidelnym cisténim.Po Kazdém pouZziti
vycistéte jednotlivé dily proplachem pod tekouci
vodou a nechte oddélené vysusit.

INSTRUKCE

Jak pripravit dlouhou kavu?

PRISADY

2 odmeérky (16g) namleté kavy na stfedni hrubost mleti

260 ml varici vody

@

Oddélejte vicko.

®

Oddélejte vicko filtru.
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Uzavfegﬁ kosik filru

jeho vickem

Nechejte kosik potopit
na.dnd komorya

vyckejte 40 viefin.

Vyjméte trychtyf,
AREek Sodmercu

Unistéte trychtyf Viote dvé odmérk
na kosik fiera, kavy do kostku .

:

Vlozte uzavieny filtraéni kosik
o komory s vodou:
A Pozor, hrozi oparen

Napliite komoru aici
vodou az.po patficnou
rysky, Neimendi znacka
RAlezi 250 mi

Opatrné uchopte ®
fermohrnek i )
a klepnutim Vickem uzaviete
Uvolnéte vzduch komoru s vodou
2 filtracniho

osiku

Proces extrakce zahéjite

pomalym pohybem ototného {akmile
Erstemu vE sméry hodmovyc ! .
TRiEeR- Zaroven otacate ) vymoniovana vyiméte ji

opaéném sméru termohrnkem, ~ Opatrne z hrnku

Ak siste pridraite.  MAyvanijte se oparen

®

Zasroybuite vicko na
termohmek a uzite si .
horkou kavu po diouhé
hodiny.

2. Jak pripravit Cafe Latte (stylem z esspresa)?

PRISADY

2 odmeérky (16g) namleté kavy na jemnou /stiedni hrubost
C

ml val Vv , ,
180 ml horkého; nap ného mléka

krok 1t07
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Postupuijte stejné jako
U pripravy dlouhé kavy.

Step9to14

Postupuite stejné jako
U pripravy dlouhé kavy.

Existuje mnoho receptd, které

Napliite vodni komoru
varici vodou az po rysku
znacici 1/4 hku

Dopiite kévy naglehanym
miekem a uzijte si
vytecné Cafe Latte

chazi z esspresa:

flat whitg, cappuccino, macchiato, mocha, affogato...
Doporucujeme vyzkouset ruzné pripravy kavovych,
napoji nebo vym}gslet néjaké vlastni. A nezapomerite

se 0 5vé zazitky s

6

ipamokou podeélit na socialnich
sitich uzitim #pipamoka.

3. Jak pfipravit Cold Brew? @

PRISADY
2 odmérky (16g) ngmleté kavy na jemnou hrubost

200 ml studené vody
kostky ledu

krok1t07
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Postupuijte stejné jako Vlote kosik s filtrem do
u pripravy dlouhé kavy. komory, ktera je vytazend

z termohrnku.
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R Naplfite y3e studenoy Oddleite vodni k
Nasadte vodni komoru vodou az po znacku 3/4 Zas ele) e[vo[ ni 0}']7‘(”&1-
na vrsek termohrnku se hrnku. Pridejte kosky %iVOU ) e,[ermommde .
sroubovacim systemem, ledu. Pockejte 1-2 hodiny g;‘tf'grgmyzu e si chladne
ktery je v nejniz3i mozné nez bude proces
Zich. kompletni.

NEJLEPSI VYSLEDKY

uzjvejte cerstvé namletou kavu a filtrovanou vodu
dridte hrubost mleti V){slgdnemu napoji .

- Zarizenim gtacejte pomalu ctvrt otocky za vtefinu a
vzdy se ujistéte, Ze veskera voda prosla filtrem

ODSTRANENI PROBLEMU

Pokud neni vodni rezervoar zcela vyprazd
dokonceni extrakce kavy, zkuste u prist| p
otacet pomaleji. Nebo vyzkousejte pouzit
namletou kavu.

nén po
fiprav,
Wb



